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Indywidualne podejście do ucznia i przyjazna atmosfera



Atuty naszej szkoły

• Tytuł "Bezpieczna Szkoła„

• Tytuł "Szkoła Wolna od Dopalaczy„

• Tytuł "Szkoła Dobrego Wychowania„

• Największa aktywność na polu współpracy 

zagranicznej w ramach programu ERASMUS+

• Najbardziej aktywne Szkolne Koło 

Wolontariatu, uhonorowane Statuetką 

"Bursztynowe Dźwigi„

• Tytuł "Szkoła zawodowa najwyższej jakości" w 

zakresie "Dobrej Praktyki" dla projektów 

"Kulinarna Francja - początkiem drogi 

zawodowej" oraz "Praca metodą projektu -

realizowanie projektów eTwinning” 

• jesteśmy ośrodkiem egzaminacyjnym OKE w 

Gdańsku

• stała współpraca z Instytutem Poula Bocuse

we Francji

• 11 Pomorskich Certyfikatów Jakości

• Tytuł "Szkoła Odkrywców Talentów„

• Tytuł „Aktywna Szkoła- Aktywny Uczeń”

• Klasa w zawodzie technik hotelarstwa objęta 

patronatem Grupy Dobry Hotel

• 12 specjalistycznych pracowni

• multimedialna czytelnia i biblioteka

• możliwość ukończenia dodatkowych kursów 

branżowych: carwingu, baristów, barmanów

• praktyki w kraju i zagranicą: Hiszpania, 

Francja, Włochy i Austria



Atuty naszej szkoły

Tytuł "Szkoła zawodowa najwyższej jakości", 

"Bezpieczna Szkoła", "Szkoła Wolna od Dopalaczy",

"Szkoła Dobrego Wychowania"

http://www.etwinning.pl/


Atuty naszej szkoły

Współpraca projektowa z:

Projekt "Dziś uczeń jutro 

mistrz" realizowany pod patronatem 
SELGROS

Projekt Culinary Excellence realizowany 

we współpracy z Hotel Mercure Gdańsk 
Stare Miasto



Atuty naszej szkoły

Klasa w zawodzie technik hotelarstwa objęta patronatem Grupy Dobry Hotel.

Klasa w zawodzie technik kelner i technik żywienia i usług gastronomicznych objęta 
patronatem Qubus Hotel.

Klasa w zawodzie kucharz Branżowa Szkoła I Stopnia objęta patronatem Grupy 
Orbis Hotel Accor Hotels.



Atuty naszej szkoły

Największa aktywność na polu współpracy zagranicznej w ramach 

programu ERASMUS+ i wcześniejszych programów w latach 2007-2015



Atuty naszej szkoły

Od 2017 roku jesteśmy w gronie najlepszych szkół:

http://www.google.pl/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwibrKqG-p_gAhXhk4sKHcqvA7sQjRx6BAgBEAU&url=http://www.perspektywy.pl/portal/index.php?option%3Dcom_content%26view%3Darticle%26id%3D3770:znak-jakosci-szkoly-2018%26catid%3D245%26Itemid%3D448&psig=AOvVaw1boXe711bnbaSkI3IKS3ct&ust=1549296681962574
http://www.google.pl/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjXgrLIpargAhWECSwKHax6CRMQjRx6BAgBEAU&url=http://technika.perspektywy.pl/2019/znak-jakosci-szkoly&psig=AOvVaw1J1e3hnRRwxxpfqo9eHok5&ust=1549651955658061


Atuty naszej szkoły

Naszą szkołę, jako 

„Kuźnię Talentów 

Kulinarnych”

rekomenduje 

Stowarzyszenie 

Kucharzy Polskich i 

Pomorska Akademia 

Kulinarna.



Szkolne koła zainteresowań 

• Szkolne Koło Wolontariatu

• Szkolne Koło Teatralne SZKOT

• Szkolne Koło Miłośników Kultury

• Szkolne Koło PCK

• Szkolny Klub Pracy i współpracy 

ze środowiskiem lokalnym

• Szkolny Klub Sportowy

• Szkolne Koło Caritas

• Szkolne Koło języka angielskiego 

"Multimedialny Samouk„

• Szkolne Koło Miłośników Poezji

• Szkolne Koło Języka Włoskiego 

"Roma„

• Szkolne Koło Języka 

Włoskiego "Va bene„

• Szkolne Koło Turystyczno-

Hotelarskie

• Szkolne Koło Polonistyczne

• Szkolne Koło miłośników historii 

starożytnej i języka łacińskiego



Technik hotelarstwa, Technik żywienia i usług gastronomicznych,

Technik usług kelnerskich,

Szkoła branżowa I stopnia- Kucharz, Kelner, Pracownik obsługi hotelowej

Kształcimy uczniów od ponad 70-ciu lat



Kształcimy uczniów od 70-ciu lat w następujących zawodach:

Technik hotelarstwa

(5-letni cykl nauki)

KWALIFIKACJE WYODRĘBNIONE W ZAWODZIE

HGT.03. Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie

HGT.06. Realizacja usług w recepcji

W trakcie nauki zdobędziesz między innymi umiejętności:

➢ sprawnej obsługi klienta w hotelu, biurze podróży

➢ posługiwania się językiem obcym zawodowym (angielskim, francuskim lub 
niemieckim)

➢ tworzenia zasad i programowania produktu turystycznego oraz planowania 
kosztów imprez turystycznych

➢ wykorzystywania w pracy hotelarsko-turystycznej komputera, oraz 
programów recepcyjnych

➢ współpracy w zespole



Technik hotelarstwa

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole
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Wybrane efekty pracy i nauka w szkole
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Technik hotelarstwa

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole



Wybrane efekty pracy i nauka w szkole



Szkoła branżowa I stopnia- Pracownik obsługi hotelowej

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole



Szkoła branżowa I stopnia- Pracownik obsługi hotelowej

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole



Kształcimy uczniów od 70-ciu lat w następujących zawodach:

Technik żywienia i usług gastronomicznych

(5-letni cykl nauki)

KWALIFIKACJE WYODRĘBNIONE W ZAWODZIE

HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dań

HGT.12. Organizacja żywienia i usług gastronomicznych

W trakcie nauki zdobędziesz między innymi umiejętności:

➢ obliczania wartości energetycznej i odżywczej produktów spożywczych i 
potraw

➢ projektowania i aranżowania wnętrz sal konsumenckich

➢ prawidłowej obsługi konsumentów

➢ biegłego posługiwania się językami obcymi (angielskim, 
niemieckim/francuskim/włoskim)

➢ stosowania nowoczesnych metod zarządzania i marketingu, oraz 
współpracy w zespole



Technik żywienia i usług gastronomicznych

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole

Posiadamy 4 bardzo dobrze wyposażone, nowoczesne pracownie 
gastronomiczne pozwalające na praktyczną możliwość zgłębiania sztuki 

kucharskiej



Technik żywienia i usług gastronomicznych

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole

Nasi uczniowie spotykają swoich pracodawców  w czasie warsztatów, pokazów i 
szkoleń organizowanych z udziałem między innymi szefów kuchni czy 

cukierników np. cykl szkoleń Culinarii Excelens i w ramach projektu autorskiego 
"WIELOKULTUROWOŚĆ-POZNAJ, ZROZUM, PRZYJMIJ"



Technik żywienia i usług gastronomicznych

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole
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Wybrane efekty pracy i nauka w szkole
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Technik żywienia i usług gastronomicznych
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Wybrane efekty pracy i nauka w szkole



Warsztaty SELGROS



Walencja, Hiszpania, 2019



Walencja, Hiszpania, 2019



Kształcimy uczniów od 70-ciu lat w następujących zawodach:

Technik usług kelnerskich

5-letni cykl nauki

KWALIFIKACJE WYODRĘBNIONE W ZAWODZIE

HGT.01. Wykonywanie usług kelnerskich

W trakcie nauki zdobędziesz między innymi umiejętności:

➢ profesjonalnego wykonywania czynności związanych z przyjmowaniem i 
obsługą gości;

➢ sztuki barmańskiej

➢ sztuki baristycznej

➢ biegłego posługiwania się językami obcymi (angielski, niemiecki/ francuski)

➢ sporządzania potraw i napojów w części handlowo-usługowej zakładu 
gastronomicznego

➢ rozliczania usług kelnerskich



Kształcimy uczniów od 70-ciu lat w następujących zawodach:

Technik usług kelnerskich

5-letni cykl nauki

HGT.11. Organizacja usług gastronomicznych 

W trakcie przygotowania do zdobycia tej kwalifikacji zdobędziesz między innymi

umiejętności:

➢ planowania i organizowania dodatkowych usług gastronomicznych tj. przyjęcia 

okolicznościowe, konferencje

➢ planowania i nadzorowania pracy kelnera

➢ rozliczania usług gastronomicznych.



Technik usług kelnerskich

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole
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Technik usług kelnerskich

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole



Kształcimy uczniów od 70-ciu lat w następujących zawodach:

Szkoła branżowa I stopnia w zawodzie kucharz (3-letni cykl nauki)

KWALIFIKACJA WYODRĘBNIONA W ZAWODZIE

HGT.02.Przygotowanie i wydawanie dań

W trakcie nauki zdobędziesz między innymi umiejętności:

➢ oceny jakości surowca;

➢ przechowywania żywności

➢ przygotowania produktow i stanowiska pracy;

➢ obsługi sprzętu gastronomicznego.

➢ przygotowania dań zimnych, gorących i podstawowych deserow;

➢ wydawania dań.



Szkoła branżowa I stopnia- Kucharz

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole
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Szkoła branżowa I stopnia- Kucharz
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Szkoła branżowa I stopnia- Kucharz

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole



Kształcimy uczniów od 70-ciu lat w następujących zawodach:

Szkoła branżowa I stopnia w zawodzie kelner (3-letni cykl nauki)

KWALIFIKACJA WYODRĘBNIONA W ZAWODZIE

HGT.01. Wykonywanie usług kelnerskich

W trakcie nauki zdobędziesz między innymi umiejętności:

➢ profesjonalnego wykonywania czynności związanych z 

przyjmowaniem i obsługą gości;

➢ sztuki barmańskiej

➢ sztuki baristycznej

➢ biegłego posługiwania się językami obcymi (angielski, niemiecki/ 

francuski)

➢ sporządzania potraw i napojów w części handlowo-usługowej zakładu 

gastronomicznego

➢ rozliczania usług kelnerskich

KWALIFIKACJA WYODRĘBNIONA W ZAWODZIE
HGT.02.Przygotowanie i  wydawanie dań
KWALIFIKACJA WYODRĘBNIONA W ZAWODZIE
HGT.02.Przygotowanie i  wydawanie dań



Szkoła branżowa I stopnia- Kelner

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole
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Szkoła branżowa I stopnia- Kelner

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole



Kształcimy uczniów od 70-ciu lat w następujących zawodach:

Szkoła branżowa I stopnia w zawodzie pracownik obsługi hotelowej

(3-letni cykl nauki)

KWALIFIKACJE WYODRĘBNIONA W ZAWODZIE

HGT.03.Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie

W trakcie nauki zdobędziesz między innymi umiejętności:

➢ utrzymywania czystości i porządku w obiekcie hotelarskim;

➢ przygotowywania i podawania śniadań;

➢ organizowania usług dodatkowych w obiekcie świadczącym usługi 

hotelarskie,

➢ klasyfikowania obiektów świadczących usługi hotelarskie,

➢ rozróżniać rodzaje jednostek mieszkalnych oraz ich wyposażenie w 

obiektach świadczących usługi hotelarskie.

KWALIFIKACJA WYODRĘBNIONA W ZAWODZIE
HGT.02.Przygotowanie i  wydawanie dań
KWALIFIKACJA WYODRĘBNIONA W ZAWODZIE
HGT.02.Przygotowanie i  wydawanie dań



Szkoła branżowa I stopnia- Pracownik obsługi hotelowej

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole



Szkoła branżowa I stopnia- Pracownik obsługi hotelowej

Wybrane efekty pracy i nauka w szkole
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Wybrane efekty pracy i nauka w szkole



Wybrane efekty pracy i nauka w szkole

Szkoła branżowa I stopnia- Pracownik obsługi hotelowej



Wybrane efekty pracy i nauka w szkole

Szkoła branżowa I stopnia- Pracownik obsługi hotelowej



ZAJĘCIA PRAKTYCZNE I PRAKTYKI 
ZAWODOWE UCZNIOWIE 

ODBYWAJĄ W NAJLEPSZYCH 
RESTAURACJACH I HOTELACH W 

TRÓJMIEŚCIE, ALE RÓWNIEŻ 
ZAGRANICĄ (HISZPANIA, 

FRANCJA, WŁOCHY)



Miejsca staży organizowane w ramach 
projektów unijnych:

❖Hotele typu butikowego;    

❖Hostele,

❖Bary typu bistro,

❖Restauracje. 

Wszystkie uważnie wyselekcjonowane, cieszące się renomą wśród
klientów, wśród nich posiadające rekomendację Trip Advisor i
Michelin.









Rezultaty projektu – sfera zawodowa:  

❖Zdobycie nowych umiejętności zawodowych w branży 
gastronomicznej i hotelarskiej.

❖Uzyskanie dokumentów potwierdzających nabyte umiejętności 
zawodowe: Europass Mobilność, referencji z zakładów pracy, 
certyfikatów językowych. 

❖Zwiększenie szans i konkurencyjności na rynku pracy.

❖Uzyskanie mobilności na rynku pracy.  



Rezultaty projektu – sfera językowa:

❖Rozwój kompetencji językowych w zakresie języka angielskiego i 
hiszpańskiego.

❖Pokonanie barier w posługiwaniu się językiem obcym w sytuacjach 
życia zawodowego i codziennego.

❖Wzrost motywacji do rozwoju kompetencji językowych.



Rezultaty projektu – sfera osobista:

❖Rozwój umiejętności społecznych i rozwój osobisty. 

❖Wzrost samooceny - wzrost wiary we własne możliwości, 
pokonywanie trudności.

❖Wzrost motywacji do dalszego rozwoju zawodowego, zdobywania 
umiejętności i doświadczeń.

❖Wzrost tolerancji i otwartości na nowe kultury, chęć poznawania 
innych kultur.

❖Wzrost umiejętności współdziałania w grupie i postaw 
prospołecznych, działań na rzecz szkoły. 





Walencja, Hiszpania, 2018
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Walencja, Hiszpania, 2018



Nasz absolwent jest kompetentny, profesjonalny i poszukiwany                   

na rynku pracy

Współpracujemy z najlepszymi



gdansk.pl

Dziękujemy
za uwagę.

Gdańsk, 2020


